sushi & sake
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seit 2000

WAS IST SAKE?

Sake ist ein japanisches alkoholisches Getrank mit einer langen Tradition und Kulturgeschichte.
Es wird stets aus Reis, Koji-Reis und Wasser hergestellt. Die Geschmacksrichtungen sind
extrem vielfaltig, zudem gibt es unterschiedliche Qualitatsstufen.Das traditionelle,
fermentierte Getrank weist mehr als fiinfhundert verschiedene Aromen auf.

Sake-Kategorien
Am Poliergrad lasst sich die Qualitat der Sake erkennen.

Eine grobe Unterteilung erfolgt in zwei Kategorien: Standard Sake und Premium Sake.
Standard Sake stellt dabei die einfachste Qualitdt dar und erfordert keine Politur der
Korner. Honjozo-Sake hingegen weist einen Poliergrad von 70 Prozent auf, das bedeutet,
dass 30 Prozent des Reiskorns entfernt wurde. Als besonders fein gelten die Qualitaten
,Ginjo", dem mindestens sechzig Prozent, und ,Daiginjo", bei dem lediglich flinfzig Prozent
der urspringlichen ReiskorngréBe erhalten bleiben. Je mehr poliert wird, umso feiner wird
der Geschmack des Sake. Aber umso teurer wird er auch. Sake, bei dem der Alkohol rein
aus der Vergarung von Reis entstanden ist, tragt die Zusatzbezeichnung ,Junmai®, die nur
verwendet werden darf, wenn kein Jozo-Alkohol, also destillierter Alkohol aus Zuckerrohr,
im Spiel ist. Somit ist etwa ein ,Junmai Daiginjo Sake" zu hundert Prozent aus Reis
gemacht, der mindestens zu flinfzig Prozent poliert wurde.

WAS IST SHOCHU?

Shochu ist in Japan die am meisten getrunkene Spirituose, ein absolutes Nationalgetrank.
Shochu ist eine durch Destillation gewonnene Spirituose, die in der Regel einen
durchschnittlichen Alkoholgehalt von rund 25 bis 30 Prozent aufweist, manchmal auch bis zu
45 Prozent - dies ist in Japan allerdings die gesetzliche Obergrenze -, und als Erstes auf der
Insel Kyushu im Sliden Japans hergestellt wurde.

Shochu wird in Japan bereits seit Giber 550 Jahren produziert.

Wie trinkt man Shochu am besten?
Die richtige Art und Weise, Shochu zu trinken, gibt es eigentlich nicht. Es kommt ganz und
gar auf den personlichen Geschmack an. Die Japaner trinken Shochu ganz unterschiedlich:

1. Straight: Genief3t Shochu pur.
2.0n the rocks: Mit Eiswiirfeln ist Shochu ein Genuss und die klassischste Trinkweise.

3. Mit kaltem (Mizuwari) Wasser verlangert.
4. In the mix: Shochu kann mit Mineralwasser (Sodawari) gemixt werden.



EAFEI PR %€ - Limited Editions

[ B A&HER A LE X - Sake Tasting]

TJULE7 L #E%23-Dassai 23 | &% - Manju | AFER - Kuheiji  50mIx3  35€

Premium
[ B A - Sake]

BEOMERAREN0 AEEE 0.11 18€
Noguchi aus Ishikawa Hon Jo Zo 0.181 32€
Noguchifrom Ishikawa
WDF] EgEo K0S BE 0.1 15,5€
Raku aus Shiga Junmai Ginjo 0.181 27€
Raku from Shiga
EXThE ==20 oK 0.11 14,5€
Zaku aus Mie Junmai 0.181 25€
Zaku from Mie

LEESFEDMALER Sake Tasting von oben 50mlx3 26€

Sake Tasting from above

[87 41> -WeiR Wein-White wine)

=225 2022 Riesling, Kabinett, trocken 0.1 ml 6€
Kallstadter Riesling  Weingut Koehler-Ruprecht 0.2ml 9€

750 ml 32€



B A#E | Japanische Sake | Japanese Sake

BEER | Dassai
A | Yamaguchi

2%134 | 23 3%194 | 39
ik KISEE | Junmai Dai Ginjo fiKkKISEE | Junmai Dai Ginjo
011 27€ 011 17€
0.181| 48€ 0.181| 30€
FI0.721 | 190€ FI0.721 | 118€

4%I5% | 45

FKKISEE | Junmai Dai Ginjo HEERARALEA | Dassai Tasting
0.11| 14€ 5cIx3| 30€
0.181| 22¢
FI0.721| 85€

A4RA | Kubata

#:8 | Niigata

E# | Manju T3 | Senju
ik KSEE | Junmai Dai Ginjo & | Ginjo
0.11| 22€ 0.11] 11€
0.181| 38€ 0.181| 18€
F10.721 | 150€ FI0.721| 70€

B%F | Hyakuju \

#RIAREERE | Tokubetsu HonJoZo — ARHEERAEEA | Kubata Tasting
0.11] 10€ 5cIx3] 22€
0.181] 16€

FIO.721| 60€



fK KM EE | Junmai Dai Ginjo

AR 24 | Kuheiji aus Aichi FREI UV i | Chiyo-Musubi aus Tottori
0.11| 18€ 0.11] 13€
0.181| 32€ 0.181 | 22¢€
F10.721 | 125€ F10.721 | 85€

flik05EE | Junmai Ginjo

T 512 #m | 1sojiman aus Shizuoka #0 =% | Wa aus Aichi

0.11] 14€ 0.11] 12¢€

0.181 | 23€ 0.181 | 20€

F10.721 | 90€ FI0.721 | 78€

Bz =40 | Suigei aus Kouchi E 753 =# | Tamanohikari aus Kyoto

0.11| 10€ 0.11] 10€

0.181 | 16€ 0.181 | 16€

FI0.721 | 60€ FI0.721 | 60€

K | Junmai

K+t 5 | Daishichi aus Fukushima X¥ % =) | Tengumai aus Ishikawa
0.11] 12¢€ 0.11] 11€
0.181 | 20€ 0.181| 18€
F10.721| 78€ F10.721| 70€
1 | Taru &8 | Seisyu
HE 42 =5 | Yoshinosugi aus Nara J\iE L w5 | Hakkaisan aus Niigata
0.11] 10€ 0.11] 10€
0.181 | 16€ 0.181 | 16€
FI0.721 | 60€ F10.721 | 60€

ZIN—1) 8 | Schaumsake | Sparkling sake

H#E%X 45 .un | Dassai 45 aus Yamaguchi 3 =1 | Sawasawa aus Nara

FI0.361 | 36€ FIO.251 | 16€



#ift | Shochu | Shochu

FE1)—X | Kirishima aus Miyazaki | Kirishima from Miyazaki

% | stuBkartoffeln | Sweet Potatoes

E%HE | Kuro-kirishima

5cl | 6€
F10.721 | 70€
H$EE | Shiro-kirishima FEE | Aka-kirishima
5cl | 8€ 5cl | 8€
B ZE EX | Kuro-kirishima EX FHEE | Akane-kirishima
5cl | 8€ 5cl | 8€
(X%5(Z) | Hororu (Weizen) | 9 55(K) | Sururu (Reis) |
Hororu (Wheat) Sururu (Rice)
5cl | 8€ 5cl| 8€

% | StiBkartoffeln | Sweet Potatoes

—%l%& mRre | Ikkomon aus Kagoshima

F10.721 | 80€
FRE mre | Sekitoba aus Kagoshima =& Ex & | Mitake aus Yakushima
FIO.721 | 90€ FI0.901 | 100€
{FEE mre | Isami aus Kagoshima EEE Re | Maou aus Kagoshima
5cl | 12€ 5cl | 16€
2 =8 | Murao aus Kagoshima 1R & | Moriizou aus Kagoshima

5cl| 20€ 5cl | 24€



% | Weizen | Wheat

LB x4 | lichiko aus Oita MO e | Kannoko aus Kagoshima

FI0.721 | 70€ FIO.721 | 70€

% | Reis | Rice

#8%2 10 | Dassai aus Yamaguchi + @£t Wi | Juyondai aus Yamagata

5cl| 12€ 5cl| 12€

ATt %8 | Fubaika aus Niigata BHAFHE 55 | Yoroshiku aus Niigata

5cl| 12€ 5cl| 12€

L% | Shiso | Perilla 2% | Vollrohr Zucker | Raw sugar

S8 i | Tantakatan aus Hokkaido hAits£xe | Rento aus Amami-oshima

FIO.721 | 60€ FIO.721 | 60€

X 15[, RMLF—TAHE,
OKEIY | V=5 EIY]BIE, HRELK-TRBHYKETEXEZE,

E—JL | Biere | Beers

R0 | Sapporo a5 F1)>21)— | Kirin Alkoholfreias

F10.331 | 5,3€ F10.331 ]| 5,3€
AL X | Augustiner Edelstoff a5 rJ 74X | Franziskaner WeiRbier a1, a5

FIO.331 | 4,3€ 0.301 | 4,3€



)4 A% — | Whiskey | Whisky

AR | Kakubin % | Toki

2cl | 4€
5cl | 9€

£ | Yoichi

2cl | 4€
5cl | 9€

=Kk | Miyagikyo

2cl| 7€
5cl| 15€

2cl| 7€
5cl| 15€

FiAN 9%
Togouchi 9 Jahre | Togouchi 9 years

2cl | 55€
5cl| 12€

L% 124
Yamazaki 12 Jahre | Yamazaki 12 years

2cl| 12€
5cl| 26€

K UVTIVEILNTSUT
Yoichi Single Malt Grande

2cl| 11€
5cl | 24€

PN | Togouchi %1% | Chita
2cl | 4,5€ 2cl | 5,5€
5cl | 10€ 5cl| 12¢€
2 | Hibiki
2cl | 8,5€
5cl | 18€

JEPIE 1248
Hatozaki 12 Jahre | Hatozaki 12 years
2cl | 10€
5cl | 22¢€
B 125
Hakushu 12 Jahre | Hakushu 12 years
2cl | 12€
5cl | 26€

B T IVEILNTSUT
Miyagikyo Single Malt Grande

2cl| 11€
5cl | 24€

[NAR—IL] Bl EBEEHYIKE TS,

o> | Gin | Gin

7% | Roku

k=w% ©94—%— | Tonic water

5cl| 6€ —wyHh Hh2x>> | Nikka Coffey Gin

5cl| 7€

FI0.21 | 4€



H7J 4> | WeiBweine | White Wines

2+ JLKE# | Chardonnayo

0.21] 7€

LR R
Chardonnay, Ardéche
Louis Latour o

FIO.751 | 30€

IWH—F
| Frati Lugana, DOC VIDE
Céadel Fratio

FI0.751 | 40€
)
Chabilis, Le Chanfleure

Louis Latour o

FIO.751 | 60€

E/-4'1)—<3 | Pinot Grigio o

0.21] 8€

TFARTIVG A —
WeiBburgunder, Qba, trocken
Dreissigacker o

FI0.751 | 35€
=214
Riesling, QmP, Rheigau trocken
Robert Weil o

FI0.751 | 40€

#F*7 4> | Rotweine | Red Wines

HRILE—

Bordeaux, Cotes de Bordeaux

Chateau Lafitte o

FIO.751 | 30€

\NA—A
Barolo 2019, DOCG
Serre dei Roverio

FIO.751 | 60€

7vOo—x
Amarone 2018, DOCG
della Valpolicella Classico
Zenatoo

FIO.751 | 95€



A=W BErAY | Alkoholfreie Getranke | Alcohol-Free Drinks

#A X% LK | Acqua Panna
Stilles Wasser | Still water

FIO.751 | 8€

HABHYIK | S.Pellegrino
Sprudelwasser | Sparkling water

FIO.751 | 8€

@ 7w F )L a—L | Apfel schorle
Apple with sparkling water

FIO.331 | 4€

@ 1 2H | Yuzuka 3

JPN Yuzu-Limonade | JPN yuzu-lemonade

FIO.331 | 4,5€

Ery—0OY% | Oolong-cha
Schwarze Oolong Tee | Black oolong tea

0.31] 4,5€

# X% LK | Acqua Panna
Stilles Wasser | Still water

FIO.251 | 3,5€

HRAHYK | S.Pellegrino
Sprudelwasser | Sparkling water

FIO.251 | 3,5€

aOA-3—5 | Coca-Cola1, 3
Coca-Cola

FI0.331 | 4,5€

5.2~ | Ramune 3
JPN Lemonade | JPN lemonade

FIO.21 | 4€

EMNEERAY | Warme Getranke | Warm Drinks

& (BR51E)
Griiner Tee (selbst gemahlt) |
Green tea (home grinded)

4,5€

(5L % | Hoji-cha
Gerdstete Griin Tee | Rosted green tea

5€

IRTLyY
Espresso | Espresso

3€

DY AIUR
Jasmintee | Jasmine tea

4€

¥ % | Genmai-cha

Gerdstete Reis Tee | Brown rice tea

5€

a—ke—
Kaffee | Coffee

3,5€



Zeichenerklarung

Allergene Zusatzstoffe
A Glutenhaltige Getreide 1 mit Farbstoff
Cereals containing gluten
Al Weizen | A2 Dinkel | A3 Khorasan-Weizen | 2 mit Konservierungsstoff
A4 Roggen | A5 Gerste | A6 Hafer | H7 Kamut
B Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse 3 mit Antioxidantionsmittel
Crustaceans of products thereof
C Eierund daraus hergestellte Erzeugnisse 4 mit Geschmacksverstarker
Eggs and products thereof
D Fische und daraus hergestellte Erzeugnisse 5 geschwefelt
Fish and products thereof
E Erdnisse und daraus hergestellte Erzeugnisse 6 geschwarzt
Peanuts and products thereof
F Sojabohnen und daraus hergestellte Erzeugnisse 7  mit Phospat
Soybeans and products thereof
G Milchund daraus hergestellte Erzeugnisse 8  mit StBungsmittel
Milk and products thereof
H Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse 9 enthalt eine Phenylalaninquelle
Nuts and products thereof
H1 Mandeln | H2 Haselnisse | H3 Walnisse | 10 gewachst
H4 Kaschunisse | H5 Pecanisse | H6 Paranlusse |
H7 Pistazien | H8 Macadamia
L Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse 11  mit Nitritpokelsalz
Celery and products thereof
M Senfund daraus hergestellte Erzeugnisse 12 Tartazin
Mustard and products thereof
N Sesamsamen und daraus hergestellte Erzeugnisse
Sesame seeds and products thereof
0 Schwefeldioxid und Sulphite
Sulphur dioxide and sulphites
P Lupinenund daraus hergestellte Erzeugnisse
Lupin and products thereof
R Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

Molluscs and products thereof

©3:Gekocht Cooked | V' :Vegan Vegan



